


Komplettausrustungen fiir die
Getrankeherstellung

1. Kristallzuckerlagerung

Je nach Einsatzort wird der mit Silotransportfahrzeugen
angelieferte Kristallzucker in ein Auflen- oder Innensilo
entladen. Eine Silotrocknung vermeidet bei wechseln-
den klimatischen Verhiltnissen ein Antrocknen des

Kristallzuckers.

2. Zuckerlésung

Der Kristallzucker wird tiber Zuckertransportschnecken
oder eine pneumatische Fordereinrichtung in den Aus-
gleichbehilter oberhalb der Zuckerloseanlage gefordert.
Eine Zellradschleuse sorgt fiir die Zuckerdosierung in
den Losetank. Hier erfolgt tiber eine genau arbeitende
Dosieranordnung die kontinuierliche Vermischung

von Kristallzucker und Wasser.

Durch die folgende Kurzzeiterhitzung (40 Sek.) im
Plattenwarmetauscher wird eine schnelle Auflosung
und einwandfreie Pasteurisierung des Zuckers erreicht.
Die heifle Zuckerlosung fliefit danach durch einen Ent-
laftungsbehilter und einen Filter. Ein Konzentrations-
regler steuert so die Wasserzufuhr, dass der gewiinschte
Konzentrationsgrad erreicht wird. Die Zuckerlosung
wird dann zur Kihlung in den Plattenwarmetauscher
zurlckgeleitet. Am Ausgang der Loseanlage flieft der
Flussigzucker in die Steril-Lagertanks. Die kontinuier-
liche Temperatur-, Brix- und Volumenmessung iiber-

wacht die Mischung automatisch und hélt sie konstant.

3. Flussigzuckerlagerung

Der Flussigzucker wird in den der Zuckerloseanlage
nachgeschalteten Steril-Lagertanks zwischengelagert.
Die Tanks sind durch eine Ventilanordnung verbunden
und ermdoglichen damit eine flexible Nutzung. Uber
Kreiselpumpen wird der Fliissigzucker zu den Ge-
trankemischanlagen geférdert. Auf diesem Wege ist
eine kontinuierliche Brixmessung eingebaut, die die
jeweilige Zuckerkonzentration an die Regler der

Mischanlage gibt.

4. Wasserentgasung DIOX™ oder VARIDOX™

Uber die zentrale Entgasungsanlage werden alle
Produktwasser-Verbrauchsstellen versorgt. Durch
konsequenten Einsatz von entgastem Wasser, z. B. auch
im Sirupansatzbereich, wird die Sauerstoffbelastung
des Produktes auf ein Minimum beschrankt. Die
Wasserentgasungsanlage arbeitet mit einer zweistufigen
Vakuumentgasung und CO,-Wische. Vom Ausgang der
Entgasungsanlage gelangt das entgaste Wasser zu den

Verbrauchsstellen.

5. Chargenmischanlage DIMA™

Bei der Produktausmischung gibt es die Moglichkeit,
tber eine konventionelle Chargenmischanlage oder
iiber eine kontinuierliche Gemischregelanlage zu fahren.
Insbesondere fir Betriebe mit sehr haufigem Produkt-
wechsel und vielen Produkten, die mit Trockenstoffen
und Kleingebinden angesetzt werden missen, kann der
Einsatz einer Chargenmischanlage fiir den Ansatz von
allen Sirupsorten sinnvoll sein. Oft ist auch eine Kombi-
nation aus Chargenmischung und kontinuierlicher

Gemischregelanlage vorteilhaft.

Bei der Chargenmischanlage konnen Trockenstoffe und
Kleingebinde in Ansatzbehiltern halbautomatisch gelost
bzw. gemischt werden. Die Zugabe der Produkte erfolgt
zentral auf einer Bithne in giinstiger Arbeitshohe. Bei
Bedarf kann das angesetzte Gemisch beim Foérdern zum
Sirupmischtank filtriert werden. An die Mischanlage
sind alle hdufig bendtigten Konzentrate, die Ansatz-
behilter, Zuckerlosung und Wasser angeschlossen.

Die zugehoérige Anlagensteuerung sorgt dafiir, dass

die Einzelmengen gemafd der gespeicherten Rezept-
informationen je Linie nacheinander zum Mischtank

befordert werden.

Durch eine parallele Fahrweise von Wasser und Zucker
erfolgt bereits eine Vorvermischung in der Rohrleitung
und verringert so die Mischzeiten in den Mischtanks.

Als letzte Komponente wird nochmals Wasser gefordert,
d. h. die Leitung zum Mischtank wird wieder freigespiilt.
Der Konzentratzédhler wird mittels einer Prifeinrichtung
regelmifig auf seine Messtoleranz gepriift und vermeidet

Fehldosierungen und damit Konzentratverluste.
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Gemischregelanlage DICON™

6. Mischtanks

Mehrere Mischtanks mit eingebauten Rithrwerken oder
Umwilzpumpen mit Mischdiise im Tank werden wech-
selweise befiillt und nach der vorgegebenen Mischzeit
fiir die Entleerung freigegeben. Die Inhaltsmessungen in
den Tanks ermoglichen stets eine schnelle Ubersicht
iiber die noch verfiigbaren Sirupmengen. Uber einen
Ventilknoten erfolgt die Verteilung auf die verschiede-
nen Abfullbereiche.

7. Kontinuierliche Mischanlage DICON™

Hier unterscheiden wir zwei verschiedene Anlagen:

a) Es wird kontinuierlich vorbereiteter Getrankesirup
und Wasser nach Rezeptvorschrift in der Rohrleitung
als Fertiggetrank vermischt. Hochgenaue Durchfluss-
messer messen die Volumenstrome der beiden
Komponenten fortwahrend und vergleichen sie
mit den Rezeptinformationen. Der digitale Regler
steuert Uiber Regelventile die einzelnen Volumen-
stréme, so dass zu jedem beliebigen Zeitpunkt das
Fertiggetrank entsprechend der Rezeptanforderung
entsteht. Diese Kombination ersetzt die in der Ver-

gangenheit eingesetzten Mixer.

b) Es werden kontinuierlich die verschiedenen Konzen-
trate mit Wasser und Fliissigzucker ohne zwischen-
geschaltete Sirupstufe nach Rezeptvorschrift direkt
in der Rohrleitung als Fertiggetrank gemischt. Diese
Anlage kann fiir beliebig viele Konzentrate konstruiert
werden und dient iiberwiegend der Ausmischung
des Fertiggetranks, kann aber auch fiir die kontinuier-
liche Fertigsirupausmischung genutzt werden.
Wasser und Fliissigzucker werden iiber das zentrale
Versorgungssystem zugefiihrt. Die Grundstoffe wer-
den tiber geregelte Pumpen aus Grof}-Containern im

Kiihllager zur Mischanlage beférdert.

8. Karbonisierung und Getrankeanalyse DICAR™

Die Karbonisierung schliefit sich an die Mischanlage
an und ist an den jeweiligen Filler angepasst. Durch
eine spezielle Sattigungsarmatur wird CO, im Produkt
gelost. Ein Regelkreis sorgt dafiir, dass CO, exakt im
richtigen Verhiltnis zum Flussigkeitsstrom zugefiihrt
wird. Der CO,-Sollwert kann ebenfalls im Rezept
hinterlegt sein. Das Fertiggetrank einschl. CO, wird

in einen Puffertank gefiihrt, der mit CO, entsprechend
dem Sittigungsdruck vorgespannt ist. Uber das On-
line-Analysesystem DI-LAB™ werden wichtige Produkt-
kriterien tiberwacht (siehe Pos. 11). Alle Einzelanlagen
lassen sich auch perfekt als Ersatz fir bestehende

Anlagen einsetzen.

9. Behalterabfiillung
Hochgenaue, bei Bedarf eichfihige volumengesteuerte
Einrichtung zur Beftllung von Containern mit Postmix

oder Premix.

10. Reinigungsanlage DICIP™

Zentrale oder dezentrale CIP-Reinigungsanlagen fiir
den gesamten Prozessbereich. Die flexible Programm-
steuerung erlaubt die exakte Anpassung der Reini-
gungsprozeduren an die jeweilige Aufgabenstellung
und spart Zeit. Weitgehende Riickgewinnung der
Medien sichert wirtschaftlichen Betrieb. Umfassende
Mess- und Kontrolleinrichtungen sorgen fiir sichere

Reinigungsergebnisse.

11. Getrankeanalyse DI-LAB™
DI-LAB™ ist das umfassende Online-Qualitatssicherungs-
system zur Uberwachung und Protokollierung von z.B.
Brix, CO, Farbe, Leitfihigkeit. DILLAB™ ist adaptierbar

an jede existierende Anlage.

Ansatzbereich



